Junfthaus zue Rebleuten

Menii-/Bankettvorschlige

Salat
> Bunter Blattsalat V 7.50
» Marinierte Gemiisesalate garniert mit einem Salatbouquet v 9.-
> Bunte Blattsalate mit Ei vom Plankishof Y 9.-
» Bunte Blattsalate mit Speck, Croltons und Pilzen 12.50
» Bunte Blattsalate mit hausgeriuchertem Swiss Alpine Lachs 14.50
» Knack frische Salate 16.50

garniert mit gerduchertem Hirschfleisch und Feigen
(Mitte September — Ende Dezember)

Kalte Vorspeisen

» Plain in Pigna mit lauwarmem Kabissalat 9.-
» Churer Fleischtorte mit einem Kriutersalat garniert 13.-
» Biindner Plittli mit Trockenfleisch, Kidse und Turtelin 12.-
» Rebleuten Vorspeisenteller mit Fisch, Fleisch und Gemiise 18.50

Warme Vorspeisen

> Capunet (Spinatspitzli) mit saisonalem Gemiise, V' 14.-
Gaissakds vom Plankishof

» Gran Alpin Gerstotto 18.-
mit Bergkridutern, Randen und Rohschinken

» Ravioli vom Swiss Alpine Lachs 15.-

an einer Dillsauce
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en

Bouillon vom Rind mit Gemiise und Polentanocken
Biindner Bergheusuppe mit Birnenbrotwiirfel V'
Herrschiiftliche Rieslingrahmsuppe mit Blitterteighaube V
Biindner Gerstensuppe

Tomatensuppe «Bloody Mary» (saisonal) V

Kiirbissuppe mit Rahm und Kiirbiskernsl (saisonal) V'
Hubertuscréemesuppe (nur wihrend der Biindner Wildsaison)

Hauptginge

Schwein

>

>

Kalb

Rind

Poulet

>

Schweinsbraten mit Dorrtplaumen

Kartoftelpiiree und Gemiise

Schweinskotelette am Stiick gebraten an Calvados-Apfelsauce
Rosmarin-Kartofteln und Marktgemdiise

Kalbsvoressen nach Grossmutters Art

Salbei-Bramata und Gemiise

Kalbs Ribeye am Stiick gebraten

mit Pommerysenfsauce, Kartottelgratin und Gemiisebouquet
Glasierte Kalbshaxe Cremolata

Rotweinrisotto und Mandel-Broccoli

Schmorbraten «bourguignon»,

cremige Polenta und Schmorgemiise

Roastbeef an Estragonsabayon

Rartoftelgratin und Gemiise

Rindstilet am Stiick gebraten mit Sauce Béarnaise
Diirsriitikartoftfeln und Gemiise

Ribelmais Poulardenbrust an Pilzrahmsauce
Bergkriuter-Reis und Gemiise

24.-

32.-

24.50

42.-

33.-

34.-

39.-

48.-

30.-
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Vegetarisch ¥

> Pizzocar mit Gemiise und Puschlaver Kise

> Capunet (Spinatspitzli) mit saisonalem Gemiise, V'
Alpkidse vom Plankishof

23.-
21.-

Fiir weitere vegetarische Speisen erkundigen Sie sich bitte nach unseren aktuellen

Angeboten.
Dessert

Vazercréme mit Biindner Nusstorte

Panna Cotta mit Waldbeeren

Schokoladenmousse mit Friichten garniert
Friichtestreuselkuchen mit Rahm

Thurgauer Apfeltortli mit Vanillesauce

Karamellkopfli mit Friichten und Rahm

Dessertteller Rebleuten mit 3 verschiedenen Komponenten
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Das Kleingedruckte:

10.-
12.-
7.50

7.50
14.-

e Kreieren Sie Ihr Wunschmenti aus den verschiedenen Vorschldgen und der

Unterstiitzung und Beratung durch uns.

e Wir bitten Sie pro Gruppe 1 Menii zu wihlen; gerne mit einer vegetarischen

Alternative.

@g;’fli DE

Zunfthaus zur Rebleuten, Pfisterplatz 1, CH-7000 Chur, +41 81 255 11 44 7~ " e
rebleuten(@bluewin.ch — www.rebleutenchur.ch - CHE-440.706.958 MWST



mailto:rebleuten@bluewin.ch
http://www.rebleutenchur.ch/

Junfthaus zue Rebleuten

Deklaration

Liebe Giste

Uber die Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen
konnen informieren wir Sie gerne.

Wir verwenden viele regionale und saisonale Produkte und arbeiten mit lokalen
Lieferanten zusammen, welche wir personlich kennen.

Markus Donz, Urmein Waygu Rind: Graubiinden, Schweiz
Alpenschwein:Graubiinden, Schweiz
Metzgerei Kiinzli, Chur Rind: Schweiz
Kalb: Schweiz
Schwein: Schweiz
verschiedene Biindner Jiger Wild: Graubiinden, Schweiz
Metzgerei Hetfti, Zizers Lamm: Graubiinden, Schweiz
Gitzi: Graubiinden, Schweiz
Rageth, Landquart Gefliigel: Schweiz Culinarium
Fisch: Schweizer Fischzucht
Aquakultur

Lostallo/GR & Susten/VS
SwissShrimp AG, Rheinfelden Swiss ShrimpSchweiz

LUMA Beet AG, Neuhausen am Rheinfall Handselected Swiss Beef Chain Steak
Handselected Swiss Veal Biackchen

Beiner AG, Landquart Gemiise & Kriuter
Glatsch Balnot, Surava Glacé
Signer Béckerei — Konditorei — Caté, Zizers Brot

*1. Fiinf Sterne Bickerel der Schweiz*

V sind vegetarische Gerichte

Die Preise sind pro Person und verstehen sich in Schweizer Franken
und sind inklusive Mehrwertsteuer.
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